Morotskaka.

4 agg Satt ugnen pa 175°C.
4 Y% dl socker Ror Socker och agg posigt.
Smorj och brba en stor spring form.
2 Y% dl olja Halls forsiktigt i smeten under vispning
4 Y dl mjol Mjol bakpulver, bikarbonat, salt och kanel
1 tsk kanel blandas och vands ner i
1 tsk bakpulver smeten till sammans med mordtterna.
1 tsk bikarbonat Gréddas i 60 minuter.
1 tsk salt

350g finriven morot

% dl smor Mjukgor smoret och ror det med sockret blanda
1 tsk vanilla sedan i osten.
2 Y dl florsocker Bred kramen pa den av svalnade kakan.

100g cream cheese



