L &ckraste osttartan
Ca 20 bitar

En krémig tarta med pords
ostrékfyllning

12 skivor vitt landgangsbrad

1) 250g bredbar grevéost

2 ¥
300q rakor med skal 7 Y ol B

.

2)1dl uppvispad gradde
Y tub riven pepparrot, sa 209
75g finhackat hamburgerkott

Garnering

2509 bredbar grevéost

75g &delost i bit

paprika i tre féarger, radisor %
gurka

Forbered fyllningarna. Rakorna skalas och hackas innan de blandas med osten.

Kantskar broden snalt. Lagg tre skivor med langsidoma mot varandra.. Bred pa halften av rakosten

Lagg nasta brodlager pa andra ledden och fortsatt varva fyliningar och brad tills tartan har fyra lagerbrod.
Bred ca 150 g av grevéosten over hela tartan.. Blanda reste med den smulade adelosten. och spritsa rosor
runtkanten och till en fyrkant pa ovansidan..

Gor "blommor" av gulpaprika, garnera med rod och grén paprika i mellan rummen, Rédisskivor i hornen och
gurkmanar runt kanten.



