Won ton

Ingredienser 40 won ton

2 hackade vitl6ksklyftor

4 hackade salladsl 6kar

1 msk riven farsk ingefara

2 stjdkar bladselleri i tunna skivor
5d ka

5 dI riven morot

125 g stekt fars

2 % dl hackade béngroddor

40 ml vattenkastanjer (ok att vara utan)
1 msk majsmjol

4 tsk vatten

2 tsk sesamolja

2 tsk soja

Yotk salt

Y5 tsk vitpeppar

Gor s har:

(] Hetta upp oljai en wok eller gryta och stek vitloksklyftor, salladslokar och ingefara
i 2min. Tillsétt bladselleri, kal, riven morot, fars, bongroddor och vattenkastanjer.

] Sétt lock pa grytan och kokai 2 min. Blanda majsmjol med vatten, sesamolja, soja,
salt och peppar och ror till en slé smet.
" Hall smeten i gronsaksblandningen och rér omi 2 min eller tills sdsen har tjocknat.

L&t svalna ordentligt.

] Lagg 4 tsk av fyllningen i mitten pa varje wonton-tackblad. Pensla kanterna med lite
vatten och forma téckbladet till en pase. Snurra andarna och nyp ihop.

" Friterai het olja4-5 min eller angkokai 25-30 min.



